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A empresa “Terra Mar, L.da”, produz e comercializa duas conservas de Peixe, o Peixe vermelho e o Peixe 

Pedra. O seu processo técnico desenvolve-se da seguinte forma: 

 

Tanto o Peixe Vermelho como o Peixe Pedra são preparados previamente numa operação de “Limpeza”, dando 

entrada, seguidamente, numa operação individual de Fabricação, em que os peixes, já limpos são sujeitos a 

cozedura “sob vapor”.  

 

Da estrutura da empresa, constam as seguintes secções: 

 Produção 

o Limpeza 

o Produção do Peixe Vermelho 

o Produção do Peixe Pedra 

 Auxiliares 

o Central Vapor 

o Manutenção 

 Distribuição 

o Vendas 

Os elementos extraídos da contabilidade relativamente ao mês de Março de 2010, são os seguintes: 

a) Produção / Venda 

 12 000 Kgs do Peixe Vermelho @ 6.000,00u.m 

 24 000 Kgs do Peixe Pedra @ 3.500,00u.m 

No início do mês encontravam-se em vias de fabrico apenas o Peixe Vermelho, com um custo incorporado de 3 

300 000,00u.m. Em 31/03/2010, havia produção em curso no valor de 219.960,00 e 1.830.000,00 para o Peixe 

Vermelho e Pedra respectivamente. 

 

b) Consumo de Matérias-primas 

 

Peixe Vermelho…………………………………………………..35.000Kgs a 1000,00 cada; 

Peixe Pedra…….………………………………………………...70.000 Kgs  a   600,00 cada; 

Latas para Peixe Vermelho     ..……………………………………1 549 960,00; 

Latas para Peixe Pedra…………..…………………………………3 250 000,00 

 

 

c)       Actividades de algumas secções (em unidades de obra): 

 

Fornecedores 

Beneficiários 

Central Vapor 

(ton.) 

Manutenção 

(Hh) 

Central Vapor -----     250 

Manutenção      25 ----- 

Limpeza    375    400 

Produção – Peixe Vermelho 1 000    600 

Produção – Peixe Pedra    600    250 

Total 2 000 1 500 
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Limpeza………………………………………………………………………105 000 kgs; 

Produção – Peixe Vermelho……..…………………………………………… 8 000 Hm; 

Produção – Peixe Pedra …………...…………………………………………  3 000 Hm; 

Administração e Vendas………………………………………………………Latas vendidas. 

 

 

A repartição primária dos gastos, feita de acordo com as respectivas chaves foi: 
 Central Vapor……………………………………………………… 7.250 000,00; 

 Manutenção………………………………………………………... 4.400 000,00; 

 Limpeza………….…………………………………………………21.450. 000,00; 

 Produção – Peixe Vermelho ……...………………………………..14.200. 000,00; 

 Produção – Peixe Pedra ……………...……………………………..8.850. 000,00; 

 Vendas / Administração……………………………………………  7.920. 000,00. 

 

 

 

d) Outros Custos 

 

Do registo extraído dos Boletins Individuais e Trabalho, constava que a Mão-de-obra Directa, valorizada em 

taxa real média era de: 

 

1 500 Horas a 800,00 u.m./Hora, das quais 900 Horas para Produção de Peixe Vermelho e 600 Horas 

para Produção de Peixe Pedra. 

 

e) Quanto às existências de Matérias-primas e de Produtos acabados, não se regista qualquer existência 

final. 

 

Pretende-se: 

1. Mapa do Custo das Secções; 

2. Mapa do Custo de Produção; 

3. Mapa de Demonstração de Resultados. 

 

 

 

 
               

                                                                                                                                                                                                                    Bom Trabalho! 
                                                                                                                                                                                                                                                    J. Savanguana 


